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SERVICE ET COMMERCIALISATION

EN RESTAURATION
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METIERS DE U'HOTELLERIE RESTAURATION

Cette formation d’excellence permet d’approfondir et de maitriser i‘
parfaitement les techniques de service en salle acquises précédemment,
en y intégrant les exigences dues a I'évolution du secteur. Lobjectif est
désormais d’accueillir une clientele et de commercialiser les mets et
boissons en francais et en langue étrangere, d’organiser et de répartir le
travail, de gérer les achats et de diriger un ou plusieurs commis de salle. \
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Pratique professionnelle et technologie cuisine et restauration,
\ (Enologie, Décoration florale, Communication, Gestion,

. Reéalisation de dossier, Hygiene alimentaire, Législation,
Mathématiques, Expression et connaissance du monde, Anglais.
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, , La formation se deroule en alternance entre
Contrat d’apprentissage

, - I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.
Contrat de professionnalisation

Formation Continue | L.
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i La formation permet une insertion dans la vie active comme chef de rang assistant ou

responsable de salle dans tous les secteurs de |la restauration en France et a I'étranger
(restaurant traditionnel, gastronomique, chaines hotelieres et brasserie...).
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Professionnelle
(en 2 ans)
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PARCOURS DE FORMATION DE LA FILIERE HOTELLERIE-RESTAURATION

BTS
MANAGEMENT
BP ARTS HOTELLERIE- RESTAURATION OP ARTS DU SERVICE
DE LA CUISINE Brevet de Technicien Supérieur ET COMMERCIALISATION
Brevet Professionnel (en 2 ans) EN RESTAURATION
(en 2 ans) Brevet professionnel
MC CUISINIER (en 2 ans)
A EN DESSERTS DE o
............................................... } RESTAURANT ‘ .
MentionComplémentaire
(en 1 an)
MC SOMMELLERIE
............................................... } oo 4 .
(en 1 an)
CAP COMMERCIALISATION
CAP CUISINE ET SERVICES

Certificat d’Aptitude

EN HOTEL - CAFE - RESTAURANT

Certificat d’Aptitude
Professionnelle
(en 2 ans)
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ARDENNES HAU TE-MARNE
CUISINE
CAP Cuisine 4 4 V4 4
MC Cuisinier en desserts
de restaurant
BP Arts de la cuisine v v v V4
HOTELLERIE - RESTAURATION
CAPC ialisati t Servi
en Hotel-Cafe-Restaurant v v v v
MC Sommellerie v
BP Arts d '
et commerciaI?sgtignsgmceestauration v 4 4
BTS Management o
Hotellerie - Restauration
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129, Avenue Charles de Gaulle
CS 40105
08008 Charleville Mézieres Cedex

0324330224
contact@almea-formations-08.fr
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9, rue Robert Keller
CS 20039
10151 Pont Sainte Marie Cedex

0325810801
contact@almea-formations-10.fr

32, rue Benjamin Franklin
CS 70021
51016 Chalons-en-Champagne Cedex

03 26 69 25 85
contact@almea-formations-51.fr

1, rue Albert Camus
BP 52100
52904 Chaumont Cedex 9

0325350909
contact@almea-formations-52.fr
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Soutenir les compétences
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