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LE BREVET PROFESSIONNEL -
CHARCUTIER TRAITEUR

| \ Niveau 4 en 2 ans
\ 7 h.". - ]

Le titulaire de ce BP est un ouvrier tres qualifié qui fabrique des produits r=s
de charcuterie et des plats cuisinés et s’occupe de la gestion commerciale.

Il exerce diverses fonctions : il sélectionne les fournisseurs, passe les ‘
commandes, réceptionne les marchandises. Il sait réaliser des /
préparations chaudes ou froides (hors-d’oeuvre, sauces, desserts...) et les
conditionner selon la nature des produits, les conditions de service et de

livraison. Il sait aussi présenter et dresser un buffet.
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Pratique professionnelle, Technologie professionnelle, |

Sciences appliquées, Arts appligués et Culture artistique, _—
Environnement économique juridique et social de /
I'entreprise, Gestion, Techniqgues commerciales, Expression

et connaissance du monde, Anglais.
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Contrat d’apprentissage i
Contrat de professionnalisation
Formation Continue

La formation se déroule en alternance entre
I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.

DERBOUCHES

Le diplomé exerce comme ouvrier tres qualifié dans une entreprise
artisanale, telle qgu’une boucherie charcuterie, un traiteur, une A -
charcuterie-conserverie ; les restaurants ou dans toutes les entreprises
possedant un laboratoire de fabrication des produits de charcuterie-traiteur.
Avec son BP, il pourra éventuellement s’installer a son compte.
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PARCOURS DE FORMATION DE LA FILIERE BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR

BAC PRO
BOUCHER CHARCUTIER
TRAITEUR

Baccalauréat Professionnel
(en 3 ans)

Terminale

} Premiére

A

BP CHARCUTIER
TRAITEUR

Brevet Professionnel
(en 2 ans)

BP BOUCHER

Brevet Professionnel
(en 2 ans)

MC EMPLOYE
TRAITEUR

MentionComplémentaire
(en 1 an)

CAP CHARCUTIER
TRAITEUR

Certificat d’Aptitude
Professionnelle
(en 2 ans)

CAP BOUCHER

Certificat d’Aptitude
Professionnelle
(en 2 ans)

ESLAEME

-

HAUTE-MARNE

BOUCHERIE

CAP Boucher 0 0 0
BP Boucher 0

Bac Pro Boucher Charcuterie Traiteur

CHARCUTERIE - TRAITEUR

CAP Charcutier Traiteur 0

MC Employé Traiteur

BP Charcutier Traiteur °
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Les formations dispensées bénéficient du soutien de la Région Grand Est, de I’Etat, du Fonds Social Européen et de I’'IEJ.

www.almea-formations.fr
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