
LE BTS MANAGEMENT EN
HÔTELLERIE-RESTAURATION

Le �tulaire du BTS Management en Hôtellerie-Restaura�on peut exercer des fonc�ons 
d’organisa�on, de développement et de ges�on au sein d’une unité d’hôtellerie et de 
restaura�on. Il conçoit, produit ou pilote des services en hôtellerie-restaura�on, il anime la 
poli�que commerciale et développe la rela�on client. Il peut aussi développer son propre 

projet d’entrepreneriat en Hôtellerie-Restaura�on.

Niveau 5 en 2 ans 

Contenu :  
Communica�on et expression française, Anglais, Langue Vivante 2 (à 
définir), Entreprenariat et pilotage de l’entreprise hôtelière, Conduite du 
projet entrepreneurial, Management de l’entreprise hôtelière et 
merca�que des services, Sciences en hôtellerie-restaura�on, Ingénierie 

en hôtellerie-restaura�on, Sciences et Technologies culinaires.

la formation :
ALTERNANCE :

1 350 heures (19 stages en Centre par année de forma�on)

DÉROULÉ :
Année 1 : Commune aux deux op�ons pour acquérir les 

compétences de base
Année 2 : Spécialisa�on dans une des 2 op�ons

Accès formation : 
Contrat d’appren�ssage 

Contrat de professionnalisa�on 

Débouchés : 
Le diplômé peut débuter comme chef de par�e, second de cuisine, ou accéder à des postes 

d’encadrement ou de direc�on

option b : management d’unité de
 production culinaire

conditions d’admission : 
Être �tulaire d’un diplôme de niveau IV (Bac Pro, ou Bac 

Techno Hôtellerie, Bac Général,...) ou par la VAE.
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129, Avenue Charles de Gaulle 
CS 40105 

08008 Charleville Mézières Cedex

      03 24 33 02 24
contact@almea-forma�ons-08.fr

9, rue Robert Keller
CS 20039

10151 Pont Sainte Marie Cedex

      03 25 81 08 01 
contact@almea-forma�ons-10.fr

1, rue Albert Camus
BP 52100

52904 Chaumont Cedex 9

      03 25 35 09 09 
contact@almea-forma�ons-52.fr

32, rue Benjamin Franklin
CS 70021

51016 Châlons-en-Champagne Cedex

      03 26 69 25 85 
contact@almea-forma�ons-51.fr

Les forma�ons dispensées bénéficient du sou�en de la Région Grand Est, de l’Etat, du Fonds Social Européen et de l’IEJ.

www.almea-forma�ons.fr

BTS Management 
Hôtellerie - Restaura�on

-

CAP Cuisine

BP Arts de la cuisine

Aube

cuisine

hôtellerie - restauration

Ardennes

MC Sommellerie

CAP Commercialisa�on et Services  
en Hôtel-Café-Restaurant

Marne

BP Arts du service
et commercialisa�on en restaura�on

MC Cuisinier en desserts
de restaurant

Haute-Marne

Ardennes

regroupe :

Aube haute-marnemarne

BTS
Management

hôtellerie- restauration
Brevet de Technicien Supérieur

(en 2 ans)

CAP cuisine
Cer�ficat d’Ap�tude

Professionnelle
(en 2 ans)

BP arts
de la cuisine

Brevet Professionnel
(en 2 ans)

MC sommellerie
Men�on Complémentaire

(en 1 an)

MC cuisinier
en desserts de 

restaurant
Men�on Complémentaire

(en 1 an)

dès la 3eME 

Bp arts du service 
et commercialisation 

en restauration
Brevet professionnel

(en 2 ans)

CAP commercialisation
et services

en hôtel - café - restaurant
Cer�ficat d’Ap�tude

Professionnelle
(en 2 ans)

Parcours de formation de la filière hôtellerie-restauration


