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Le titulaire du BTS Management en Hotellerie-Restauration peut exercer des fonctions
d’organisation, de développement et de gestion au sein d’'une unité d’hotellerie et de
restauration. Il conc¢oit, produit ou pilote des services en hotellerie-restauration, il anime la
politique commerciale et développe la relation client. Il peut aussi développer son propre
projet d’entrepreneriat en Hotellerie-Restauration.

CONDITIONS D ADMISSION

Etre titulaire d’'un dipl6me de niveau IV (Bac Pro, ou Bac
Techno Hotellerie, Bac Général,...) ou par la VAE.

LA FORMATION

ALTERNANCE :
1 350 heures (19 stages en Centre par année de formation)

DEROULE :
Année 1 : Commune aux deux options pour acquérir les
compétences de base
Année 2 : Spécialisation dans une des 2 options

ACCES FORMATION
Contrat d’apprentissage
Contrat de professionnalisation
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CONTENU -

Communication et expression francaise, Anglais, Langue Vivante 2 (a
définir), Entreprenariat et pilotage de I'entreprise hoteliere, Conduite du
projet entrepreneurial, Management de I'entreprise hoteliere et
mercatique des services, Sciences en hotellerie-restauration, Ingénierie
en hotellerie-restauration, Sciences et Technologies culinaires.

Le dipldomé peut débuter comme chef de partie, second de cuisine, ou accéder a des postes
d’encadrement ou de direction
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