Almeéa

FORMATIONS -INTERPRO

LA MENTION COMPLEMENTAIRE
BOULANGERIE SPECIALISEE

~. Le titulaire de cette MC est le spécialiste des pains européens,
\ \ aromatiques, spéciaux...
Ly Il acquiere expérience, rapidite, finesse et autonomie.
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WA CONTENU -

Niveau 3 en 1 an

- *ﬁ"\;\ i Pratique professionnelle, Technologie professionnelle, Connaissance
3 e de lentreprise, Gestion appliquee, Sciences appliquees, Arts
’ appligués et Culture artistique, Travail sur dossier.

ACCES FORMATION :
Contrat d’apprentissage
Contrat de professionnalisation

AL TERNANCE -

La formation se déroule en alternance entre
I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.
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LR Le diplome debute géneralement comme ouvrier boulanger dans une

entreprise artisanale. Il peut aussi étre employé par une boulangerie
intégrée a une grande surface, une entreprise industrielle de boulangerie
ou de panification fine.




PARCOURS DE FORMATION DE LA FILIERE BOULANGERIE PATISSERIE

BAC PRO
BOULANGER PATISSIER

Baccalauréat
Professionnel

(en 3 ans)

Terminale

} Premiere

Seconde

A

BTM PATISSIER

Brevet Technique
des Métiers

(en 2 ans)

BP BOULANGER

Brevet Professionnel
(en 2 ans)

MC EMPLOYE
TRAITEUR

MentionComplémentaire
(en 1 an)

MC BOULANGERIE
SPECIALISEE

MentionComplémentaire
(en 1 an)

MC PATISSERIE

MentionComplémentaire
(en 1 an)

CAP PATISSIER

Certificat d’Aptitude
Professionnelle

(en 2 ans)

CAP BOULANGER

Certificat d’Aptitude
Professionnelle

(en 2 ans)

(en 1 ou 2 ans)
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AUBE

.

HAUTE-MARNE

D 4

BOULANGERIE
CAP Boulanger Q 0 Q
MC Boulangerie Spécialisée (v ) (v)
BP Boulanger 0 0
Bac Pro Boulanger Patissier
PATISSERIE

CAP Patissier

MC Patisserie

BTM Patissier

Alméa  recroue: -

FORMATIONS -INTERPRO () CHAMPACNE

ARDENNES AUBE MARNE HAU TE-MARNE
129, Avenue Charles de Gaulle 9, rue Robert Keller 32, rue Benjamin Franklin 1, rue Albert Camus
CS 40105 CS 20039 CS 70021 BP 52100
08008 Charleville Mézieres Cedex 10151 Pont Sainte Marie Cedex 51016 Chalons-en-Champagne Cedex 52904 Chaumont Cedex 9
0324330224 03 258108 01 03 26 69 25 85 03 253509 09
contact@almea-formations-08.fr contact@almea-formations-10.fr contact@almea-formations-51.fr contact@almea-formations-52.fr

Les formations dispensées bénéficient du soutien de la Région Grand Est, de I’Etat, du Fonds Social Européen et de I'lEJ.

www.almea-formations.fr
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