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LA MENTION COMPLÉMENTAIRE 
CUISINIER EN DESSERTS 

DE RESTAURANT

La Men�on Complémentaire enrichie les bases du mé�er de cuisinier et 
permet d’acquérir une riche expérience en pâ�sserie, décor d’assie�es 
et buffet de desserts. Prendre des responsabilités et devenir Chef de 
par�e ou Second, la M.C. Cuisinier en desserts de restaurant vous ouvre 

les portes sur votre avenir !

Niveau 3 en 1 an 

Contenu :  
Pra�que professionnelle, Technologie 
des produits, des méthodes de travail et 
des équipements, Sciences appliquées, 
et les bases de la ges�on d’entreprise, 
Expression écrite et en communica�on.

Alternance : 
La forma�on se déroule en alternance entre  

l’entreprise d’accueil et le Centre de forma�on.  

Accès formation : 
Contrat d’appren�ssage 

Contrat de professionnalisa�on 
Forma�on Con�nue 

Débouchés : 
La forma�on permet à l’appren� de maitriser la 
prépara�on de desserts de restaurant et d’entremets salés 
ou sucrés et de s’insérer dans une brigade, plus ou moins 
grande, désirant valoriser l’ac�vité dessert de restaurant.



129, Avenue Charles de Gaulle 
CS 40105 

08008 Charleville Mézières Cedex

      03 24 33 02 24
contact@almea-forma�ons-08.fr

9, rue Robert Keller
CS 20039

10151 Pont Sainte Marie Cedex

      03 25 81 08 01 
contact@almea-forma�ons-10.fr

1, rue Albert Camus
BP 52100

52904 Chaumont Cedex 9

      03 25 35 09 09 
contact@almea-forma�ons-52.fr

32, rue Benjamin Franklin
CS 70021

51016 Châlons-en-Champagne Cedex

      03 26 69 25 85 
contact@almea-forma�ons-51.fr

Les forma�ons dispensées bénéficient du sou�en de la Région Grand Est, de l’Etat, du Fonds Social Européen et de l’IEJ.

www.almea-forma�ons.fr

Ardennes Aube haute-marnemarne

BTS
Management

hôtellerie- restauration
Brevet de Technicien Supérieur

(en 2 ans)

CAP cuisine
Cer�ficat d’Ap�tude

Professionnelle
(en 2 ans)

BP arts
de la cuisine

Brevet Professionnel
(en 2 ans)

MC cuisinier
en desserts de 

restaurant
Men�on Complémentaire

(en 1 an)

dès la 3eME 

Bp arts du service 
et commercialisation 

en restauration
Brevet professionnel

(en 2 ans)

CAP commercialisation
et services

en hôtel - café - restaurant
Cer�ficat d’Ap�tude

Professionnelle
(en 2 ans)

Parcours de formation de la filière hôtellerie-restauration

-

CAP Cuisine

BP Arts de la cuisine

Aube

cuisine

hôtellerie - restauration

Ardennes

CAP Commercialisa�on et Services  
en Hôtel-Café-Restaurant

Marne

BP Arts du service
et commercialisa�on en restaura�on

MC Cuisinier en desserts
de restaurant

Haute-Marne
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Créateur de compétences


