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CERTIFICAT D’APTITUDE PROFESSIONNELLE
BOULANGER

Niveau 3 en 2 ans
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Du pain de tradition frangaise a la viennoiserie, la profession de boulanger
compte parmi les authentiques métiers de tradition et de savoir-faire qui
associent tour de main et technologie.

CONTENU

Pratique professionnelle, Technologie professionnelle, Sciences appliquées
a I'alimentation, a I’hygiéne et aux équipements, Gestion appliquée,

Prévention Santé Environnement, Mathématiques, Sciences Physiques,
Francais, Histoire Géographie et Education Civique, Arts appliqués et

Culture Artistique, Anglais, Education physique et sportive.

ALTERNANCE

La formation se déroule en alternance entre
I'entreprise d’accueil et le Centre de formation.

DEBOUCHES

Le titulaire du CAP débute comme ouvrier boulanger dans une
entreprise artisanale ou industrielle, ou dans la grande distribution.
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HAUTEMARNE

FORMATION
BOULANGERIE
CAP Boulanger APP, CP, FC
MC Boulangerie Spécialisée * APP, CP, FC
BP Boulanger APP, CP, FC
PATISSERE
CAP Patissier APP, CP, FC
MC Patisserie
| Glacerie - Chocolaterie - Confiserie spécialisées * APP, CP, FC
BTM Patissier confiseur glacier traiteur APP, CP, FC

* Formations pouvant se dérouler sur un site différent en fonction des effectifs
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